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V&G DEGUSTATION CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS

Dégustation a I’aveugle des Champagne Blanc de Blancs non-millésimés et millésimés

Trois lots de Blancs de Blancs sont passés en dégustation a I'aveugle aupres de treize membres du Comité de Dégustation Vins&Gas-
tronomie (sommeliers pour la plupart, mais aussi un professeur d'oenclogie, un expert en vins pour les enchéres..) : 24 non-millésimés,
19 millésimés et 5 tétes de cuvées millésimées. La disparité est telle dans la gamme de ces Champagnes réalisés a partir du Chardonnay
que Vous trouverez assurément -nos commentaires a I'appui- le Champagne a votre go(t pour les repas de fin d'année ! Hote de
cette dégustation du lundi 14 novembre dernier, le restaurant « L'Ane Rouge » tenu par Michel Devillers, établissement situé sur le
Port de Nice disposant d'une magnifique salle de service rénovée (voir plus loin).

BIANC
DIE BLANCS
NON-NTLLESINES

CHAMPAGNE BRICE

Blanc de Blancs Grand Cru Cramant

D'une effervescence fine el réguliére, so robe joune
argenté devance un nez complexe (genéfs, fruits secs,
pamplemousse) prolongé d'une belle matiére équili-
brée en bouche avec une finale omple.

Prix : 30,50 euros

Tél : 03 26 52 06 60

CHAMPAGNE DRAPPIER

« Quativor » Blanc de 4 Blancs

(voir encadré)

Des fines bulles posées sur un cordon réqulier, belle
luminosité pour ce Champagne afypique au joli nez

de fruits mirs et secs (amandes grillées) et d la bouche
ample, équilibrée et générevse.

prix: d2ewos -Tel: 325274015

A ce jour, c’est e premier et le seul Cham-
pagne Blanc de... quatre Blancs, @ savoir
de quatre cépages différents a parts égales,
chacun apportant leur tonalité aromatique
pour une composition unique. Le Petit Mes-
lier, comme ['Arbane, originaires de Cham-
pagne et de Franche-Comté, ont
pratiquement disparu a cause du Phyl-
loxéra. Les quelques centaines de plants qui
subsistent produisent un vin fruité, au godt
de pierre a fusil, pour un rendement trés fai-
ble. Le Blanc Vrai est le nom champenois du
Pinot Blanc, que I'on a confondu longtemps
avec le Chardonnay, alors qu'il s'agit bien
d'un Pinot. Sensible au Botrytis, le change-
ment climatique lui est favorable surtout en
palissage aéré. Il donne des vins souples et
gouleyants. Le Chardonnay est un cépage
noble qui produit de grands vins avec beau-
coup de finesse, élégance et persistance
aromatique. Il aurait été rapporté de Chy-
pre au temps des croisades, ce qui en fait
le cépage le plus récent de la Champagne !

Vins & Gastronomie magazine

CHAMPAGNE PAUL GOERG

Blanc de Blancs Premier Crv Brut

Posées sur un jaune o, les bulles forment une
belle mousse. Subtil ef complexe, le nez dé-
veloppe des arémes d'herbe fraiche et
d'abricot. Ampleur ef délicofesse en

bouche.
Prix : 30 euros - Tél : 03 26 5215 31

CHAMPAGNE ALFRED GRATIEN

Blanc de Blancs Grand Cru

Bulles fégéres et gracieuses pour cette robe
argentée. Fraicheur (levure), agrumes (fleur
o oranger/ ef noiseffe au nez, puis une
bouche minérale et citronnée en finle.
Prix : 41,90 euros (départ propriété)
Tél : 03.26 54 38 20

CHAMPAGNE BOIZEL

« Chardonnay » Blanc de Blancs Brut
Dun joli or péle, sa robe présente une belle
profondeur avec une effervescence régu-
liére. Au nez, des agrumes (écorces
d'oranges) que I'an refrouve dans une
houche équilibrée.

Prix : 34,50 uros - Tél : 03 26 55 21 51
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CHAMPAGNE LALLIER

Blanc de Blancs Grand Cru

Jaune vert, sa rabe présente des reflefs gris. Belle mi-
néralité ef ardmes délicats (rose) av nez, suivis d'une
mise en bauthe onueuse pleme de frmrhem

CHAMPAGNE POMMERY

« Summertime » Blanc de Blancs

Belle limpidité pour ce Champagne aux bulles
fines et réguliéres qui présente un nez fruité
et d'épices douces (safran, cannelle). Bouche
soyeuse ef yenereuse

-an 35 euros
Tél: 03 26 5543 40

an 42 euros
Tél: 0324 61 6263
CHAMPAGNE ¢
Grande Cuvée des Lys Charles VIl Blanc
de Blancs Brut
Brillante avec un cordon de trés fines bulles, la
robe devance un nez subfil sur les agrumes
puis la naisette. Fraiche et souple, sa bouche
plml pur son nnuque vive.

CHAMPAGNE DELAMOTTE

Blonc de Blancs Brut

Robe d'un bel aspect visuel, brillante, nez d'une rare
complexité (aubépine, pomelos, prune), suivi d'une
bouche gourmande, fraiche et frés agréable dans fen-
semble.

Prix : 42 euros
Tél : 03 26 57 51 65

ANARD-DUCHENE

CHAMPAGNE LENOBLE

Blanc de Blancs Grand Crv Chouilly

Brillante ef nefte, lo rabe dispose de bulles généreuses
qui laisse place G un nez subil sur la noix et 'amande
verte. Les é epﬂ(es suivent en buucfre

an 35 eUros .
Tél: 032661109

CHAMPAGNE G.H.MUMM

« Mumm de Cramant » Blanc de Blancs
Jaune ple, sa robe présente des bulles régu-
4 liéres et persistantes. Minéral ef acidulé au nez
subfil sur I fleur blanche et la poire. Texture
en bouche, randeur ef purssunce en ffnale

'an 29 2uros '
Tél : 0326 58 42 60

CHAMPAGNE BRUNO PAILLARD
CHAMPAGNG BA A Prix : 60 euros
: -
Blanc de Blancs « Réserve Privée Tl : 03.26 495 69
Grand Cru
D'un jaune vert, sa robe lumineuse s‘ouvre sur un nez o
. HAMPAGNE CUPERLY

tout en finesse, floral ef légérement mentholé. En
bouche, I'ensemble est souple et agréable sur les
agrumes.

Prix : 47 evros
Tél: 0326 36 20 27

« Prestige » Blanc de Blancs Brut

Or paille, son effervescence est infense et régu-
liére. Finesse ef subfilité ou nez, en bouche sur
le citron vert avec une belle longueur frés ap-

préciable.
CHAMPAGNE GIMONNET Prix : 25,70 euros (deport proprcte)
Tél : 03 26 05 44 60

yONET

B!am: de Blancs Brut

Belles bulles posées sur une robe jaune péle oux re-
flets légérement dorés. Aromatique, son nez est fruité
ef épicé (poivre blonc) fandis que lo bouche se révéle  CHA
dovantage végétale.

MPAGNE SOUTIRAN

Blanc de Blancs Grand Cru Brut

Trés fines, ses nombreuses bulles forment une
cheminée dans leur robe joune dorée. Le nez ré-
véle des adeurs de pafisserie (brioche) mar-
quées, qui frouvent une heureuse prolongation
dans une bouche ample ef riche.

Prix : 30 euros
Tél: 03 26 57 07 67

[rononue

SUITE DE LA SELECTION Bl IRt

« Récolte Blanche » Blanc de Blancs

Belle effervescence réguliére pour ce Champagne d
la robe jaune intense soulignée par ['habillage. Gour
mandise av nez et en houche, fout en finesse sur es
agrumes (ﬁ!mn ved} el les é eprces doufes { vnmlle)

-an 35 euros
Tél: 0325291924

CHAMPAGNE CH. & A. PRIEUR

« Grand Prievr » Blanc de Blancs Brut

Jaune pile aux reflets verts, sa robe présente un cor-
don régulier. Le nez complexe (agrumes, chlorophylle,
fruits secs) trouve une prolongation dans une bouche
ronde.

Prix : 29 euros
Tel: 0326521174

CHAMPAGNE NAPOLEON

Blanc de Blancs Brut

Legérement argeniee, sa robe lumineuse séduit /il
fout autant que son nez aux arémes sublils légére-
ment menlholes ef s bou:he pleme de frmrheur

an 32 euros

Tel : 0326521174

CHAMPAGNE PAUL GOERG

« Absolu » Blanc de Blancs

Premier Cru Extra-Brut

Avec une effervescence marquée, d'un joune assez
intense, le nez est ouvert sur le fruit i chair blanche

ef le coramel. La mise en bouche est plus linéaire
(extra-brut).

Prrx .:-}é.eums
Tél: 03265215 31

CHAMPAGNE BRICE

Blanc de Blancs Premier Cru

Dun or péle, sa robe fait dans lo finesse. Subfil ef vé-
gétal, le nez porte aussi sur le fruif mdr (citron confi,
muscat), générosité qui se refrouve dans une houche
gmsse

an 24 70 euros
Tél : 03 26 5206 60

CHAMPAGNE BESSERAT DE BELLEFON

« Cuvée des Moines » Blanc de Blancs Brut

Jaune péle, sa robe se compose de bulles trés fines
formant une cheminée. Nez ouvert sur la brioche, lo
noisette. Attaque fraiche suivie d'une bouche souple.

Prix : 40 euros
Tél : 032678 5207

. Tous droits de reproduction réservés
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CHAMPAGNE GOSSET

« Grand Blanc de Blancs »
Bulles persistantes sur un cordon régulier, nez ouvert
ef subfil (noisette, clo de girofle), bouche onctueuse
ef souple : une réussite pour ce nouveau produit de o
Maison Gosset !

Slemes
Tél : 03 26 56 99 56

CHAMPAGNE LENOBLE

« L’Epurée » Blanc de Blancs

Grand Cru Chouilly

Parée de ses meilleurs atouts de limpidité ef de bril-
lonce, sa robe devance un nez ouvert et complexe
(fleurs blanches, fruifs délicats) avet une bouche sou-
ple aprés une affaque vive.

Prix : 31 euvros

Tel : 03 26 58 42 60

CHAMPAGNE HENRIOT

Blanc de Blancs

Jaune paille, la robe est dotée de bulles fines et régu-
liéres. Son nez brioché s'auvre sur une bouche fypée
Chardonnay avec un bel équilibré d'ensemble.
e
Tél: 0326895300

Mmes Julia Gosea-Scavo (Demi-finafiste au
Mondial des Sommeliers 2010), Gievanna
Rapali (lauréate du Trophée Ruinart), MM.
Bruno Scavo (Chef sommelier a la Société des
Bains de Mer/Sporting dété et d'hiver de Mo-
naco), Claude Derrien (Chef sommelier de La
Chévre d'Or, Eze), Michel Balanche (profes-
seur honoraire d’cenologie), GérardVoisin (pré-
sident du Comité de dégustation de
Vins&Gastronomie), Guy Cassouto
(Vins&Gastronomie), Marc Guiglielmi (Vino
Assistance Monaca), David Fédérici (Auberge
de la Madone, Peillon), Philippe Cronenberger
(LAne Rouge, Nice), Xavier Basset (LAne
Rouge, Nice), René Le Roux (Vinalia), Aymer-
cik Verdy (Hatel Les Belles Rives, Juan-les-Pins).

BIANC
DIE BLANCS
MILTESINES

. TOP 10

CHAMPAGNE PAUL GOERG
Blanc de Blancs 2002 Premier Cru
Brut
Superbe brillance pour cefte robe jaune
paille trés lumineuse. Nez vanillé ef brio-
ché, suivi de noisettes. Fraicheur en at-
taque avant une bouche trés agréable sur
les fruits confits et une finale vineuse.
Prix : 35 euros
Tél :03.26 5215 31
CHAMPAGNE ROEDERER
Blanc de Blancs 2005 Brut
Des bulles trés fines formont un joli cordon
régulier tapisse la robe jaune or péle. Son
nez fin sur lo minéralité est empreint
d'omande. Les notes de fruits secs se re-
trouvent dans une bouche frés hormo-

Prix : 45 euros

Tél: 0326404211

CHAMPAGNE DELAMOTTE

Blanc de Blancs 2002

Jaune péle aux reflets argentés, sa rabe pré-
sente de fines bulles persistontes. Trés
agréable, e nez développe des touches
mentholées puis vanillées. Finesse ef mo-
tiére en bouche sur lo noisette.

Prix : 57 euros

Tél : 03 26 57 51 65

CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE
Chardonnay Brut 2005

Avec ses bulles irés fines, lo robe d'un bel
jaune or séduit avant que le nez floral et
sur le bonbon anglais ouvre lo voie d une
atiaque franche en bouche, [égérement
ditronnég et boisée.

Pric:B0ems
Tel : 03.26 5955 50

Gastronamie magazing

niguse sans agressivité aucune.

CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE
Chardonnay Grand Crv 2004

Jaune aux reflets dorés, d'une belle brillance, sa robe
se pare de bulles intenses. Nez de pamplemousse,
avec des armes de sous-bois. La bouche s'exprime

Tel : 0326 59 55 50

CHAMPAGNE JEAN MICHEL

« Les Mullottes » 2005

Brillante, la robe dorée se pare de fines bulles formant
un joli cordon régulier. Floral et brioché, le nez s‘ouvre
progressivement avant une mise en bouche suave
d'une belle intensité aromatique.

Prix: 17 80eues
Tel : 0326 540333

CHAMPAGNE JACQUART

Blancs de Blanc Vintage 2005

Jaune or pile aux reflefs verfs, ses fings bulles regu-
liéres portent des effluves floraux ef citronnés au nez.
Belle finesse et élégance en bouche avec une finale
crémeuse trés équilibrée.

Prix : 34,90 evros (départ propriéfé)
Tel: 0326 07 88 40

CHAMPAGNE PHILIPPONNAT

« Grand Blanc » 2004

Belle rabe dorée avec de fines bulles formant un joli
cordon. Distingué, fe nez brioché ef biscuité est frés
agréable, fin, ef subfil. Sur 'amande fraiche, la
bouche termine une partition harmanieuse.

Tél : 0326 56 93 00

CHAMPAGNE DUVAL-LEROY

Blanc de Blancs Brut 2004

Jaune ple aux reflets or, la robe se pare de jolies
fines bulles. Légéreté aussi au nez avee du fruit, sur
I'exofisme aussi (mangue, vanille), suivi d'une belle
matiére agrumée en bauche et beaucoup de souplesse
en finale.

Prix : 39 euros
Tél: 0326 521075

V] .
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Blanc de Blancs 1999

D'un jaune or marqué, o robe affiche une limpidité
exemplaire. Tapissé de fleurs, le nez dégage des
odeurs de patisserie (levure fraiche). attaque vive
luisse place 6 une bouche finement toastée.

Prix : 23 euros

Tél: 0326 77 89 00

SUITE DE LA SELECTION

HAMPAGNE ]
« Cuvée Stanislas » 2004 Blanc de Blancs
Brillante, sa robe présente une effervescence réguliére
formant une cheminée. Nez crayeux, minéral, sur des

assises de poire avec une touche de miel que ['on re-
trouve dans une mise en bouche oncfueuse.

Prix: lewss
Tél :032677 5010

CHAMPAGNE LENOBL

« Genfilhomme » 2002

Blanc de Blancs Grond Cru

Belles bulles réguliéres sur une robe jaune aux reflets
verts. Complexe, le nez s'ouvre sur la fleur puis sur

les agrumes que I'on retrouve dans une bouche d'une
grande amplifude aromatigue.

Prix : 45 evros
Tél : 03 26 56 42 60

CHAMPAGNE VRANKERN

« Diamant Blanc » 2000

Jaune paille tirant sur le doré, so rabe transparait
dans son habillage iconoclaste. Finement boisé, son
nez préfigure un Champagne vineux, qui, oprés une
ataque vive, s‘ossouplit dans une bouche riche ef
suave en finale.

Prix : 60 euros
Tel: 0326 61 6263

HAMPAGNE BRUNI(

Blanc de Blancs 1999 Brut
Vieil or, I robe jaune présente des bulles infenses.
Sur le fruit blanc (poire, péche), le nez est délicat ef
so bouche se révele Irés délicate dés I'attaque et sur
une longueur irés oppréciable.

Prix : 55 euros
Tél: 03 26 36 20 22

@Vins .

astronomie

CHAMPAGNE BLIN

« Blin’s » Blanc de Bloncs Brut 2005
De fines bulles forment une mousse abondante
pour cette robe joune poille. Le nez est levuré
sur des aromes de noisettes. Jolie matiére en
bouche, du fruit sur une belle longueur.

: Pm.'M, 85 euvros
Tél : 03 26 58 20 04

CHAMPAGNE PUVAL
Clos des Bouveries 2005 Blanc

de Blancs Brut - Cuvée Oenoclimatique
limitée d 31853 bouteilles

Affichant une belle robe dorée, avec des
bulles trés fines, sa robe séduit o /'eeil. Nez
complexe sur les tonalités fleuries, puis de
ptisserie (brioche et beurre frais). Matiére
ef un joli fruif en bouche, légérement toasté
en finale.

1EROY

Prix : 70 euros
Tél: 0326521075
CHAMPAGNE GREMILLET
d « Cuvée des Dames » Brut 2007

l Bulles frés fines et crémeuses habillant une robe

Jumineuse & souhait. Développement aroma-
figue linéaire au nez, sur le fruif verf et les
agrumes (cilron), qu‘une bouche légérement
boisée se plait d envouter. Champagne servi
a I'Elysee.

,50 euros
Tel: 03252937 91

U ARADATR
CHAMPAGNE

BEAUMONT

5 CKAYTEKES
« Fleur Blanche »
2002 Blanc de Blancs
Jaune pile aux reflets verts, sa robe devance
un nez sur des notes gourmandes de ptisse-
rie (levure fraiche, beurre). Attaque vive en
bouche, avant une omplitude aromatique
florale et fruitée.

Prix : 23,95 euros
Tél: 03 26 55 29 40

§ CHAMPAGNE PANNIER

Blanc de Blancs Vintage 2004 Brut
Bulles légéres et persistantes pour un coup
d'eeil plaisant avant de découvrir de fines

| notes fruitées ou nez. Aprés une affoque
franche, lo bouche s'ouvre sur une 'amande
verfe sur un apis de noiseffes.

Prix : 36 evros

Tél: 03236951 30

BILANC

DI BLANCS
MUITTESINGES THTES
DI CUNLLS

CHAMPAGNE LANSON

« Noble Cuvée » 1999 Blanc de Blancs

Sous so robe d'un jaune or pile aux reflets légére-
ment dorés se dégagent des une complexité aroma-
tique fine ef puissante d la fois (brioche, levure,
menthol), avec en bouche un joli fruit sur une lon-
gueur Irés appréciable

Prix : 105 euros - Tél : 03 26 78 52 07
CHAMPAGNE BOIZEL

« Joyau de Chardonnay »

Blanc de Blancs 1989 Brut

Ses trés fines bulles forment une mousse légére ser-
vant d'écrin  la robe d'un joune poille. Avec ses 22

ans d'dge, ce blanc de blancs présente une matiére
évoluée sur des nofes ferfiaires légérement fumeées.

Prix : 105 evros - Tél : 03 26 55 21 51

"HAMPAGNE TAITTINGER
« Comtes de Chompagne »

2000 Blanc de Blancs

D'un jaune or marqué, sa robe Jumineuse se pare de
jolies bulles fines ef réguliéres. Le caractére minéral
dv nez s adoucit dans un second temps de nofes agru-
mées. En bouche se déploient des fouches fruitées sui-
vies de noisettes et d'amandes frafches.

Prix : 105 euros - Tél : 03 26 8545 35

CHAMPAGNE CHARLES HEIDSIECK

« Blanc des Millénaires » Vintage 1995

Sa robe d'un jaune pale aux reflets verts ouvre la voie
o un nez sur le biscuit ef la noisette grillée. Lo belle
mousse réguliére tapisse le palais pour laisser s'ex-
primer une matiére noble ef pure, sur le fruif blanc a
noyau et le pomelos.

Prix : 160 euros - Tél : 03 26 84 43 00

CHAMPAGNE PERRIER-JOUET

« Belle Epoque » 2002 Blanc de Blancs

Mises en voleur dans leur flacon resplendissant, les
bufles se glissent finement dans une robe jaune aux
reflets argentés. Trés fin, le nez présente des ardmes
de brioche et de beurre frais, finement miellées, avant
une mise en bouche sur un joli fruit, avec une profon-
deur aromafique appréciable.

Prix : 600 euros - Tél : 03 26 53 38 00

Note : Sauf indication contraire,
les tarifs indiqués sont donnés
TTC a titre indicatif.
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