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7 était une fois. . s millésimés

« <3fi là là F Je vais être en retard F »,
s'înqufète -fe ̂ ooin é/anc en resarctanf sa montre

à ooussef. . . cr^e temps n'est pas l'ennemi Suooussef.
, laareuve avec ces cuvées mitlésimée's.t i . s

(Pavêe «3>,', 2OO2
Un nez élégant, une bouche vive et
fraîche voila la trame nette de cette
jolie cuvee signée Devaux, aux arômes
de zestes d'agrumes, puis fruits confits
et notes de the On aime bien son
equilibre, le côte salivant sur les papilles
qui ie rend parfait des l'apéritif et sa
finale a la fois sur l'acidité et le fruit
SO S environ chez fes cavistes

2/ ç^&sse
Un tout nouvel habillage eco-citoyen chez
Gosset dans un esprit de developpement
durable, notamment pour cette cuvee
exhalant des arômes d'agrumes et
d'abricot, des notes briochées et
miellées, sans oublier de discrètes
epices Elle offre un côte charnu en
bouche et un bel equilibre entre ia
vmosite plutôt ronde et la fraicheur
56 € environ chez les cavistes

<5Bloncs millésimé lyyy
Maison-sœur du célèbre
champagne Salon, Delamotte fête
cette annee son 250e anniversaire
Cette cuvee, issue a 100% des

meilleurs crus ds chardonnay,
offre une belle fraicheur et vivacite

et beaucoup de netteté en bouche
-ortec par des arômes de fleurs
anches et de fruits, agrémentée de

..ales mentholées, elle se révèle parfaite
a l'apéritif, en éveillant les papilles

52 f environ chez fes carafes

sl
Ê?«w Q if, 200^,

Une cuvee issue uniquement des meilleurs
<S8rut, 2000

nw» uiancs tri DO
rmneralite et netteté

i, , p^yc Offnr

floraux et
(libre entre
ondeur de
jngueur et
joon dedie

in fils Stanislas
tel /es cavistes

Un nez prmtanier, vif et enleve pour cette
cuvee qui se prolonge en bouche par une
agréable matière structurée, délicate Des
arômes de miel d acacia, rhubarbe et fruits
rouges qui enveloppent la densité Jolie
fin de bouche persistante et élégante On
l'imagine en apéritif chic maîs surtout en bon
compagnon de mets a table
58 € environ chez /es cawsfes
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était uns fois.. dêcouvertes ( __
& afc.« <$>//'ce vtt un oeftf flacon portant auteur eu goulet une ètiquette sur /aqûêflftta/ent imprimés

ces deux mets : oois-Ofïei. » c^es découvertes ne faisaignt que commencer T

... ' .-V >

M Vincent d'Astrêe, ipuvce 2l (£.<&£!. <£egras, &uvée
&OSUT de terroir2oo^p ^oint-Vincent, 1996

Une belle découverte que cette cuvée
issue à 100 % du pinot meunier,
ce qui demeure rare ! La maison

Vincent d'Astrée, à Pierry, nous régale
ici d'un champagne vineux, aux notes

de fruits rouges et à la rondeur
en bouche. Ce côté ample
mais non dénué de vivacité

fait plutôt songer à un service
"\ à table pendant un dîner.

po 19,60 € départ cave.

Un champagne de vigneron en blanc
de blancs, issu des vieilles vignes

de chardonnay de Chouilly. On aime
beaucoup le côté très frais et acidulé

de cette cuvée, avec ses arômes
d'agrumes, l'élégance ciselée de sa
minérale mais aussi les notes déjà
évoluées aux accents vineux de ce

superbe millésime. On l'accorde à un
repas mais aussi en fin de dîner.

48 € départ cave.

^&uvée 'Cerre natale iy<)8
On est tout d'abord surpris par
la vivacité et jeunesse du nez
de cette cuvée millésimée qui
développe de jolis arômes de
gâteau au poire, épices, tabac

blond, aux notes de bois bergamote.
La bouche, quant à elle, ample et

vineuse se déroule sur la longueur
en un bel équilibre avec la fraîcheur.

Très bon rapport qualité-prix.
25 € départ cave.

4/ ^osnon et lepage,
&uvée (Récolte OSrute

La signature de cette maison
demeure les faibles dosages

et donc, une pureté ciselée et
nette pour ses cuvées. Ici, une

majorité de pinot noir assemblé au
chardonnay qui offre une attaque
franche, un bon équilibre entre la
charmeuse rondeur des arômes

biscuités et la vivacité fraîche des
notes acidulées et minérales.

29 £ départ cave. /
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7l était une fois... e2.esfaibles dosages C_

(Perchée sur sert champignon, dans ses volutes es narguilé, la cfie
à cA/ice : Tu us rjéjà enten&u parler défailles Usages men enfar

'/e s'adressa

Dosage minimaliste ici pour cette cuvée
au nez fleuri, de rose fanée, toute en

délicatesse et bien loin d'un quelconque
bling-bling. La bouche est nette, droite,
apportant une sensation de fraicheur,
vivacité et un côté salivant. Une pure
expression des jolis chardonnays de

Cfiouilly, mais sur la légèreté acidulée
davantage que le côté gras et riche habituel.

28,50 € environ chez les cavistes.

Une jolie maison qui présente ici une cuvée
axée sur la pureté grâce à l'absence

de dosage. Résultat : un nez expressif,
vif et frais et une bouche nette, sur des
arômes délicats de fruits blancs et de

biscuits qui se termine par une sensation
de gourmandise sur le fruit. Un style épuré

pour les amoureux d'élégance.
37,50 ! environ chez les cavistes.

ffuvée Inflorescence,
Un superbe champagne d'un jeune vigneron-

artisan, tout en vinosité et précision.
Issu à 100 % de pinot noir, ce blanc de noirs

offre un bel équilibre entre sa structure
en bouche et sa légèreté, sans robustesse.

On aime son fruit, son élégance...
et l'on douterait presque qu'il n'y ait

pas de chardonnay, tellement l'expression
est minérale, tendue et pure !
35 € environ chez /es cavistes.
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G§7/ était une fuis... é^ôs rosês

<£u/?ce &3/Y /e râé en cemoasnfe du
Cfiapelîer fou et du ^e/r, avec des tasses
trouées aux couleurs rosées. j|//e leur
demande s'ils n'ont pas de cuvées rasées ?

MT5ff I GKtffr,
oSrut (Rasé 2.002

Chez Pol Roger, il n'existe pas de champagnes
non-millésimés en rosé. Cette cuvée présente

des notes de fruits rouges puis un côté
plus vif dans une bouche qui se révèle bien

ample et gourmande. La longueur laisse
une sensation plutôt gaie, nette et pulpeuse.
On l'imagine bien accompagner une viande
aux airelles ou un dessert aux fruits rouges.

77 € environ chez les cavistes.

2l Nicolas feuillatte, ÔSntf
(Rosé ^Millésime 2004
L'une des quatre cuvées en rosé
de la maison qui offre un joli nez

porté sur des arômes de fruits et déjà
les notes tendues de la minéralité. En bouche,
cette dernière se ressent bien, avec un côté

ardoise, du mordant et une fin de bouche
persistante sur l'élégante amertume. Bel

équilibre entre finesse et soyeux.
35 ! environ chez les cavistes.

ll taittinger, &&mtes de
&hampagne (Rasé 2004

Une robe d'un rose plutôt soutenu pour cette
cuvée qui se révèle comme un champagne
de gastronomie et de repas. Des arômes de
fruits rouges au nez et en bouche, celle-ci
étant ample, gourmande et plutôt charnue.

Bien qu'elle présente un joli potentiel et qu'on
conseillerait de l'attendre un peu, elle offre un

bon équilibre entre structure du fruit et fraicheur.
155 ! environ chez les cavistes.
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l était un 6 les champagnes d exception

©es cartes-soldats aux couleurs
cles reims peur un rude combat
ami /'emportera ? peureusement,

la Be//e f^e/ne o/ancrôe, comme une e
o /'exceotîen dè ces f5u//es $e prest/ce

e à A,nây
Excellence et élégance intrinsèques

a la maison pour cs dernier millesime aux
couleurs pop A la dégustation, cette cuvee

offre des notes d'amande fraîche, d'agrumes,
d'epices douces puis le crémeux emblématique

de Dom Perignon en bouche, soutenu par
une belle densité du fruit Comme tous
fes grands champagnes, a déguster er
prenant son temps au fil de l'aération

749 € environ chez /es cavistes

és, 2002
La maison Bollinger offre son nouveau millesime

sur cette cuvee issue des meilleurs terroirs qui a su trouver
i> "~ ' ~ ilibre entre la matiere plutôt structurée et la

fr des bulles Des arômes de fruits bien murs
rhubarbe et mills jaunes, complètes par des notes grillées
pour un ensemble harmonieux, a la finale bien persistante

100 € environ chez fes carafes

Beaucoup de gourmandise dans cette jolie
^e Roederer, la maison du

On y retrouve les arômes
juges agrémentes de notes

un bel equilibre tendu et
-•w On aime bien
parite et reunissant

ens de la dégustation
chez les cawsfes

Voici un joli grand champagne rto no«tr-«nnrr,ie
qui s'accordera parfaitement avec (ues

et des desserts a base de chocolat a UBI vuKdu'srnent
dot© de Ja signature Krug, on y reconnaît finesse

et complexité aromatique Des arômes d^
des bois, fleurs dc sureau, notes epiceet
une structure soyeuse et vive ~ lica.ej.su

210 € environ che
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C37/ était un e fois... e2.es petits et grands C

"De perte en porte, IQ petite ou Ici grande fàlice
casse Se découverte en ^e'ceui^erte.. .lin peu
comme ete l'outre côté du miroir &ù il y aurait

de drôles de formats f

i/<53/sw Gaillard, (Salarie
de Blancs (Réserve Privée

Beaucoup de vivacité pour cette cuvée 100 %
chardonnay, marquée par les arômes d'agrumes.

On aime son côté minéral et net qui procure
élégance et fraîcheur, et on le recommande
particulièrement pour l'apéritif. À l'aération,
les notes de fleurs blanches et de grillé le

font accompagner aussi des poissons nobles
ou un carpaccio de saint-Jacques.

45 € environ chez les cavistes.

2/ ameute, cAfognum &uvé6 (William
<$<$cutz (Rosé millésime 2000

Version magnum, voici le nouveau millésime
de la cuvée William Deutz de cette maison parmi

les meilleures mais tout en élégance et discrétion.
On y découvre des notes de fruits rouges, roses

de jardins anglais qui se développent dans
une bouche à la fois charnue, vive et délicate.

Bel équilibre et beaucoup de raffinement.
223 € environ chez les cavistes.

La jolie maison Moutard a imaginé
de mignonnettes bouteilles pour mini-soif !

En version brut ou rosé, les Mini-Moutard sont
l'équivalent d'un verre de 20 cl. Pratiques,

ils se dévissent aisément. Colorés et tendance,
ils mettent le pinot noir à l'honneur. A offrir ou s'offrir

en cas d'envie irrépressible de petites bulles !
6,55 € et 6,85 € environ

<3Srut cMillesimc 2000,
La nouvelle cuvée de Laurent-Perrier est marquée
par un nez floral mais aussi de fruits bien mûrs,
voire confits, puis une bouche nette portée sur

la vivacité. On aime bien l'équilibre entre la trame
de fraîcheur plutôt tonique et le côté ample

et structure, voire avec une sensation crémeuse,
malgré une finale un peu courte.
45 € environ chez les cavistes,


