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DOSSIER CHAMPAGNES

Blancs de blancs, blancs de noirs, non dosés, sans “malo”, rosés...

215 GRANDES CUVEES DE CHAMPAGNE

18,5/20 15,5/20 P Gt gl 10 246 Drapper Bt Natre ) BE
Bolinger But 202 ) % i %E 2%5¢  DumenlButrosé Vielsviges () 1760€
Jaonpesson A 130€ 50€ R %€ 313€
Krug Brut 2000 (9 150€  Billecart-Saimon Bxtra brut 3) 3890€ L Legras Présidence 2002 (1) 30€  Gatinois Brutrosd (4 R€
Dicolt-Valis 1969 () ki 6 135€ B
18/20 ‘Diebolt-Vallos 2006 (1) 25€  Tarant Brut Cuve Lovis (9 ¢ JdeToimontBrutrusé (4 2B
i (10) ¢ @€ 27€
No RE Vewed andpe  danissonBaradon 9 %€
OBt 202 7€ he el B it () B
s ;E Veuwe Ccquot Bt csé () e o
200E e e 148720 Lanson Noble Cuvée 1998 (1) b
Henr Giraud CodeNok ) e A () e 25€ :
17,5/20 Hur Fries inattendu (1) 2%¢  MdGatnButd) e el el o
i S580€ BE Moutard Pere et fis Grande Cnée 0)~~ 19,10€
: e R rspe  AmoutetfisBrimsé ) 1660€ J
DeoSousaetfis 34 () M;;sg i £ ne ¢ Mumm Bt Corton ouge 5 gg
Egy-OuABut VP 56 o an3€
Gosset 1998 Extra bt () 13€ 2740€ e €
0€ _ B10€ no0e D 2%€
Jacues Seosse L Carls 1) 06  PersSoeet ot e sas0¢ CoinGulame Bt Nabe ) e M ."9':1’)“"‘“"““‘ 1Be
e Roger RIE """gjg Soutran Grand o (1) €
- Be R Azgg ¢ Swton UE
e ; Sookn et Logaue it ot 1) ¢ VeweADeauGrndeRésene® o 39€
Bruno Paila Brut NP 1996 ) 196€ BE prouper bt Nature (3 ; wepe  VinateGe® 2€
DeSousaetfisLes Caudlies 2004(%) 1046 o Drapier € 1640€
Francis Boulard Petraea Nature (9] BNE ‘Duval-Leroy Authents Peit Mesier 2005 (10) 43,13 €
Ancrs JacquartBxpérnce 5 BE oy Bt o () o 13,5/20
16,5/20 AydlaZiro Dusoge (5 € i i BE S
HRLanobe 206 34¢  BenoRLaheye Bxrabut (5 25€ e A50€
e 55€ ooy Graud Bt Honmage Daniel Savart Bt La Dame deCour §) ~ 32€
24€ D€ Gandout i DG BAS i
i BE y710€ Do Cauon Vil viges ) %€
i € eToont ) ¢ Bl Be
G256 Chet.ProrGand P ) BE  nison B Bt Gend ez ) e rewetl) 2t
0 e s 6€ @ 31€ 1 De
g8 B jo¢  LawentPererButl? BE
; s 0 ¢ LeBundeNewlle Butfit (9 BE
s 2706 “— Lombart et Cie But Band o ) €
Lalr Zéo dosage Grand ou () 49€ I50€ mm“m’ gi Moutard Pére e fls Roséde Cuvaison 5) 1950 €
) 210€ i ; ssspe Pl oot o ) 7€
P 1) 726 HenrotButSouneran ) e Fies v il
ol Rager 200 G076 LETmMOMORTIAN() euioe  Mum ey fe; Ve o Giee Jis Do el ()1«
& Jacquesson Dizy Tere Rouge (5) 60€  PemerJoustGrandcnu ) 3¢ - PiperHeidsieck Brutrosé Sauvage () 34€
16/20 Jacquesson Era bt 73 () a5¢  Poris-Lobn CramantGrand o ) 15€ 13/20
(10) %€ i Touetie2005 () 41€  Philipe Gonet Banc de bancs Lombard et Cle Brut rosé 1 cru (4) 3
e AL 250€ . 06 Moutard PreetfisBrutRéserve §)  1950€
e 10 e Pleme Moncult Brutros Grand cr (1) o
Biloca-Sainon 1909 g€ LancelotPiemne 80e Py o GENDES
mmm‘&wm g€ LamandierBomierTore deVeris 1o () 36€  R.Poullonetfis ) 1860€ .
g Lamandier-Bemies Viells vignes. R Poulion et ils Carte Blanches (1) 1860€ 1: blancs de blancs (49 vins)
el p ) € o Cramant 205 46 RinatButrosé 59056 | 2: blancs de noirs (28 vins)
Dbo s Bk P Pssin 20050 526 10 W i
5 %} Lovis Roeerer 206 (1) (06 Sotitan Perenoire Grandcru ) e 3: champagnes non dosés (26 vins)
e e 5 a0E e szsgsg'assgmlglaige h]v)ms)
5 ; : 0sés de saignée (15 vins)
. B10E ot (Tme s T et el € N hampagnes avec fermentation
feos B 28 | malobctique s ing)
Moutar P et s Brut Loy Dovati 00is 2) 7: champagnes sans fermentation
Purs Bt ot () e e L mallciie 6 )
. : champagnes avec fermentation
145€  CitedesBar(7) 2150€ 14/20 malofactique partielle (8 vins)
en100€ B0€ B Morset rand o Nawre ) 13106 | 9: champagnes élevés ouvinifiés
RE §g§ Bruno Pailard Brut osé 1 cue (4) £5€ suusrllmisusvin T
o Esterin 10 : champagnes issus de cépages.
17 ruatre 5 BE 139€ Sl Tentton 2) wz‘gg e (Gong)
2¢ 341€ 2€

» Coordonnées des producteurs page 130

LA RVF n° 557 - DECEMBRE 2011 / JANVIER 2012 m 101




DEGUSTATION

LES CHAMPAGNES
BLANCS DE BLANCS

amention “blanc de blancs”

en élégance. Nous avons été frap-
pés par les vastes écarts de qualité
dans cette assez

une tension juste et une trame
saline tragante. Un magnifique vin

ennuyeuse. Le pire n’est pas forcé-
ment dans les bruts non millésimés

n’est pas spéci: lige
ala Champagne, puisqu’elle
signifie qu’un vin est issu
exclusivement de raisins blancs. En

nent par leur vigueur, mais plutot
du cdté de champagnes aux vins
de réserve fatigués et aux finales

Ch dans leur majorité, les
blancs de blancs sont issus de pur
chardonnay (liqueur de tirage et
d’expédition comprises). Cette men-
tion peut aussi étre portée sur des
champagnes issus de petit meslier,
d’arbanne ou de pinot blanc. Le
champagne pur chardonnay était
jadis Uapanage de la Céte des
Blancs au sud d’Epernay et de quel-
d deRei

i Trop de ces champa-
gnes manquent de longueur, de
précision, de fraicheur.

18/20

M KRUG

Clos du Mesnil 2000

Plus coloré que le précédent 1998,
son jaune doré est soutenu. Le nez
est étonnement ouvert. Une ouver-
ture ique assez i

(Verzenay) et de 'Aube (Montgueux).
On doit la notoriété des blancs de
blancs aux grandes cuvées histori-
ques : Comtes de Champagne de
Taittinger, Clos du Mesnil de Krug
ou Blanc des Millénaires de Charles
Heidsieck. Au fur & mesure que le
champagne blanc de blancs s’est
popularisé, son style a évolué. Pas
toujours en bien. Moins acides et
plus accessibles jeunes, ils ont
perdu en finesse, en distinction et

FRANCOIS HURE

Le ludion de Ludes

n Champagne, il y a toujours un effet d'entrainement
E dans les villages entre bons vignerons. C'est ainsi que

des secteurs méconnus émergent. Prenez le village
de Ludes, a I'est de la montagne de Reims, un premier cru
discret qui donne des meuniers et chardonnays toniques et
de bonne garde, bien connus du négoce. Apres la révélation
de la famille Béréche, nous retrouvons en bonne place de

mais qui peut rester sur un palier
pendant dix ans. L'acidité en bou-
che est fondue comme rarement
dans un Clos du Mesnil. Il garde
une densitétrés haute. Un millésime
plus choc que chic. > 600 €

18/20

B AGRAPART ET FILS

Vénus 2005

Joli nez citronné et crayeux. Bouche
crémeuse, pleine, soulignée par

nos dé ds village

Huré Freres. Francois Huré travaille désormais avec son pére
Raoul. Ce dernier lui doit des avancées dans une définition
plus précise des cuvées, notamment le blanc de blancs
L'Inattendu, remarquable de tension et de personnalité.
Confronté & l'aveugle aux grands de la Champagne, il n'a
pas failli. A découvrir rapidement. A. G.

dudomaine

d jie armé pour la garde.
La générosité du millésime le rend
délicieux dés maintenant. 70 €

17,5/20

M JACQUES SELOSSE

Les Carelles

Issu de la nouvelle collection de
cuvées parcellaires, ce chardonnay
provient du Mesnil-sur-Oger. Sa
robe est bronze doré. Le nez puis-
sant, complexe, évoque le curry. En
bouche, nous sommes dans 'émo-
tion des grands chardonnays de
Bourgogne, relevée par des notes
salines typiques du Mesnil. Une
bouche adoucit par la maturité et la
patine de I'élevage sous bos. Il ne
luimanque qu'un un peu de tension.
Dégorgé en janvier 2010, 70 €

17/20

B AGRAPART ET FILS

Extra brut L'Avizoise 2005
Encoretimide, le nez est en contras-
te avec une matiére vineuse et sa-
voureuse, a la bulle bien calibrée,
qui rend le vin élégant. Fringant, il
évoluera avec classe. 45 €

FRANCOIS HUI
Les grands de
Chompagne ne L

font pas peur.
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ILS MERITENT
UN COUP DE CHAPEAU

un parcs

X

DIDIER DEPOND

dédline des chardonnays
de grande maturie.

i
ANTOINE ET ANNE MALASSAGNE

Le frére et la sceur hissent
au sommet la maison familicle.

16,5/20

H JACQUESSON

Avize Champ Cain 2002

Une pointe d’oxydation au nez. Trés
tendu, il se distingue par sa finesse
de texture, sa bulle délicate, mais
nous n'avons pas retrouve, le jour
de la dégustation, la fin de bouche
aléclat pur et a la profondeur que
nous lui connaissons. 130 €

16,5/20

M AR LENOBLE

Grand oru Les Aventures

Nez voluptueux d’écorces d’orange
rotie. Bouche crémeuse, de bulles
trés fines, de tension moyenne
(typée Chouilly), sensible, se livrant
surdes saveurs d’agrumes, de girol-
les. Un blanc de blancs issu de gran-
desannées complémentaires (1996,
2000, 2002) pour poularde et ris-de-
veau. A boire dés cet hiver. 58 €

16,5/20

B POL ROGER

Blanc de blancs 2000

De la fraicheur et de la vivacité, il

®

e

LENOBLE
e Avenres
L

LES AVENTURES DE LENOBLE.
Ce blanc de blancs voluptueux fera merveille
‘avec des poulardes ef des ris-de-veau.

se distingue par son cdté droit, élé-
gantetaérien. Citronné, légérement
beurré, ce 2000 éveille encore les
papilles. Bravo ! 62,07 €

16/20

W AGRAPART ET FILS

Minéral 2005

Brioché au nez. Son volume consis-
tant est mis en relief par une ten-
sion naturelle crayeuse. Son acidité
affirmée lui apporte beaucoup de
fraicheur. Cristallin. 35 €

16/20

B BILLECART-SALMON
Blanc de blancs 1999

Au nez, ce 1999 surprend par sa
fraicheurflorale. Son effervescence
est encore agressive. L'aération la
dompte. Mr, il exprime une puis-
sance élégante. Chair racée et
crayeuse en finale. Matiére tragante
qui vieillira avec style. 86 €

16/20

M DELAMOTTE

Blanc de blancs 2002

Ce bel assemblage pur “Céte des
Blancs”, encore marqué par un

dosage caramel beurre salé, offre
déja une tension et une résistance
supérieures. De bonne chair, il per-
siste sur des notes fraiches. On boit
et on garde en bonne cave. 52 €

16/20

M PIERRE PETERS

Les Chétillons 2004

Une allonge en dentelle, vive, une
texture savoureuse, beaucoup de
matiére. Aprés un 2002 d'anthologie,
ce 2004 confirme un terroir d’excep-
tion qui surclasse le millésime. A
boire dans un an. 38,10 €

16/20

B RUINART

Dom Ruinart 2002

Nez torréfié, bien marqué par les
notes de réduction surlies. Une chair
intense, dense. Moins marqué par
latension que les précédents 2002,
il est long, porté par une belle rétro-
olfaction complexe. Crayeux et
savoureux, de table. 145 €

16/20

B TAITTINGER

Comtes de Champagne 2000
Réduction toastée, texture vineuse.
Ilexprime le cdté rond du millésime,
son manque dacidité aussi, ce quile
rend un rien pesant. Une bulle déli-
cate accompagne une persistance
briochée douce. env. 110 €

PASCAL
AGRAPART

Lartiste du
chardonnay

ascal Agrapart est un
Pprécurseur de la vinifi-
cation parcellaire en
Champagne. Sur une dizaine
dhectares de vignes de
40 ans en moyenne, il na

PASCAL
AGRAPART,

Il millesime

systématiquement
ses grandes

qu'une seule obsession : « Exprimer la meilleure définition de l'année
des grands crus de la Céte des Blancs » (Avize, Oger, Cramant et

Oiry). Ses grandes cuvées (Vénus,

, Minéral et Avizoise) sont systé-

matiquement millésimées. Pour conserver la pureté, la salinité et la
précision de ses chardonnays, Pascal effectue des élevages en
demi-muids, des vieillissements sur lies de quatre & cing ans en cave
et un dosage a minima (moins de 7 g pour Terroirs, moins de 5 g pour
le reste de la production). La cuvée Complantée de jeunes vignes de
six cépages, déja trés prometteuse, verra le jour fin 2012, A. Gd

15,5/20

B DIEBOLT-VALLOIS

Blanc de blancs 1999

Grillé au nez. Il a de la chair et de
la vigueur pour son age. Malgré la
corpulence de l'année, il garde de
la tension dans une finale un peu
amere. 35 €

16/20

B VEUVE FOURNY ET FILS
Blanc de blancs 2005
Ilimpressionne par sa fraicheur flo-
rale, sa délicatesse, sa texture
construite qui trace joliment. Un vin
complexe issu de chardonnay de
Vertus de 40 ans. A suivre. 38 €

15,5/20

M DIEBOLT-VALLOIS

Blanc de blancs 2005

Nezavec une pointe évoluée. Riche,
onctueux, il garde toutefois de la
fraicheur en bouche. Sans dosage
excessif, C'est un vin flatteur, rond
et gourmand. 25 €
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15,5/20

B GOSSET

Grand blanc de blancs

Cenouveau blanc de blancs est une
sacrée surprise. Sa précision, sa
pureté de notes salines et d’agru-
mes en font un trés élégant et bien
bati chardonnay construit sur des
vins de 2005, 2004 et 2003, plutot
dédié a la table. 51 €

15,520

B HURE FRERES

Ulnattendu

Un chardonnay (Ludes, Rilly-la-
Montagne, Vavray-le-Grand) qui
porte bien son nom. Nez brioché et
fruité franc, en volume et retenue.

Sa bulle est fine, sa chair offre une
vraje résistance sans gravité.
Enrobant et tendu. 25 €

15/20

B BONNET-GILMERT
Précieuse d'Ambroise

Nez fruité, plus fin que la moyenne,
expression retenue. Un chardonnay
crayeux, typé, encore porté parune
pointe d’amers doux. Il évoluera
bien sur trois ans. 33 €

15/20

H JANISSON BARADON
ETFILS

Toulette 2005

Nez de mirabelle et de notes boi-
sées ; bouche crémeuse, douce et
généreuse, marquée par ['expres-
sion solaire de 2005, Les chardon-
nays quinquagénaires de cette
parcelle d’Epernay livrent des notes
de noix et de vin blanc puissant qui
enfontun champagne de repas pour
cuisine jurassienne. 41 €
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