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CHÂTEAU

DE PIBARNON 2006,
BANDOL \

Avec sa robe profonde presque violine, \

et ses arômes puissants, ce millésime \

2006 est un vin dense et charmeur. Issu
 N

de l'assemblage de mourvèdre (90 %) et de

grenache, il présente un savant dosage entre

texture nerveuse, droiture et élégance. Marqué

par le fruit mûr et les petites baies, le bouquet

évoque des notes de romarin ou de sauge.

La bouche est ample avec une finale

veloutée. À déguster avec des gibiers

à plume, de l'agneau ou des viandes

rôties, une brouillade de truffe,

un riz de veau ou un foie

WHISKY BOWMORE TEMPEST J

Seulement 2 000 caisses : un whisky

doublement exceptionnel pour sa rareté ;«

et son arôme prononcé. Mûri dans des

fûts de chêne dans les caves de l'île d'Islay,

situées au-dessous du niveau de la mer, le

Bowmore Tempest révèle tout le caractère

i Dégustation
' Robe: or brillant

Nez : fumé de tourbe et parfum dè la mer Notes

de crème brûlée et de crème au beurre et parfum

de fleurs d'oranger.

Palais : éclats d'agrumes et saveur de sel de mer

associés. Note finale longue et fraîche.

Env 50 €, chez les cavistes.

N'oubliez pas
de vous exclamer :
"C'EST VRAIMENT

LA NATURE
I S'EXPRIME DANS
k CE WHISKY."

N'oubliez pas
de vous exclamer :

"PUISSANTE ET
COMPLEXEMAIS

VELOUTÉE. CETTE CUVÉE
2006."

N'oubliez pas
de vous exclamer :
"CE VIN EST UNE

VÉRITABLE
«PHONIE POUR

LES SENS."

DEGUSTATION
Lin champagne fruité,

équilibre et d'une belle

fraîcheur. Idéal pour un

repas fin à deux ou pour

un dîner de fête ; parfait

avec des sushis, une

volaille avec purée de

patates douces, un boudin

blanc à la texture riche ou

un fromage de chèvre frais.

À l'œil : robe or soutenu,

mousse dense et aérienne,

bulles fines d'ascension

rapide. Goût : fruits

(pomme, poire, mirabelle,

groseille), agrumes (citron,

pamplemousse), fleurs,

brioche et fruits secs ! 40 %

chardonnay, 30 % pinot noir,

30 % pinot meunier.

Env. 13,50 € en 1/2 bouteille,

chez les cavistes.
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