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LENOBLE
7419291200502/GCL/ANN/2

DE PIBARNON 20086,
BANDOL
Avec sa robe profonde presque violine,
et ses ardmes puissants, ce millésime
2006 est un vin dense et charmeur. Issu
de I'assemblage de mourvédre (90 %) et de
grenache, il présente un savant dosage entre
texture nerveuse, droiture et élégance. Marqué
par le fruit mir et les petites baies, le bouquet
évoque des notes de romarin ou de sauge.
La bouche est ample avec une finale
veloutée. A déguster avec des gibiers
a plume, de I'agneau ou des viandes
roties, une brouillade de truffe,
un riz de veau ou un foie
_ gras poélé.
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Robe : or brillant
Nez : fumé de tourbe et parfum de la mer. Notes
de créme briilée et de créme au beurre et parfum
de fleurs d'oranger.

~ Palais : éclats d'agrumes et saveur de sel de mer
associés. Note finale longue et fraiche.

Env. 50 €, chez les cavistes.

% Un champagne fruité,
équilibré et d'une belle
fraicheur. |déal pour un
repas fin & deux ou pour

un diner de féte ; parfait
avec des sushis, une

volaille avec purée de
patates douces, un boudin
blanc a la texture riche ou

un fromage de chévre frais.
A I'eil : robe or soutenu,
mousse dense et aérienne,
bulles fines d'ascension
rapide. Goiit : fruits
(pomme, poire, mirabelle,
groseille), agrumes (citron,
pamplemousse), fleurs,
brioche et fruits secs ! 40 %
chardonnay, 30 % pinot noir,
30 % pinot meunier.

Env. 13,50 € en 1/2 bouteille,
chez les cavistes.
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