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2002 est I'un des plus grands
millésimes de la Champagne.
Coineés entre des 2000
généreunx, déja sur la pente
descendante, et des 2004 tendres
et gentils, les 2002 ont la chair et
la fraicheur des grands vins qui
traversent le temps. Déja
délicieux, ils pourront encore se

reposer entre cing et dix ans en
cave. Les plus grands atteindront
des sommets dans vingt ans,

Marie-Noélle Ledru
Grand Cru brut nature
2002 - 26,60 €
Sur le terrair d"Ambonnay, Marie-Noélle cultive
avec minufie ses & hectares. Ici, le pinot noir dé-
gage des senteurs de raisin frois, exprime la com-
plexité d'un Grand Cru et lo profondeur des vi-
gnes de 35 ans. Des notes de bergamote
aménent un un jus dense, ciselé, o petite bulle

ef de grande race.
51150 Ambonnay.
Teél. 03 26 57 09 26.

AR Lenoble Grand Cru brut
blane de blanes 2002 - 30,50 €
Sur le Grond Cru de Chouilly, Antoine et Anne
Malossagne subliment un chardonnay doucement
“Gironng, bien mené enre la rondeur du léger
dosage et la fraicheur infense du millésime.
51480 Damery.
Teél. 03 26 58 42 60,

Drappier brut 2002 - 35 £
Les millésimes Exception de la maison évoluent
dans la logique. Le 2004 (35 €), ou bouquet
déja épanoui sur des notes de yaourt oux fruits

rouges, est & boire. Le 2002, plus réservé, voire
timide dans les ardmes, ciselé et indisif, deman-
de & se fondre sur une noix de veau @ la créme.
Amateurs, laissez-e encore cing ans en cove.

10200 Urville. Tél. 0325274015,

Lallier Grand Cru brut
2002 - 39,50 €
Ici, le chordonnay assure la vinosité et les ard-
mes giillés, le pinot apporte les notes de fruits
rouges et lo structure légérement ferme. Ce
2002 dessine une bouche tendue, élancée et
d'une grande profondeur. Laissons-le s"assagir
cing ans ou apaisonsHe sur un camembert.
51160 Ay. Tel. 03 26 55 43 40.

Pierre Péters Grand Cru
brut blane de blanes
2002-40 €
Rodolphe Péters a sublimé ses porcelles du sec-
teur du Mesniksur-Oger. Il extrait des Chéfillons
des bulles dorées, sublimement parfumées de
nofes de fruits secs, coke ef citron confit. Ce char-
donnay harmonieux peut se reposer dix ans.

51190 Le Mesnil-sur-Oger.
Tél. 03 26 57 50 32.
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Pommery Grand Cru brut
2002 -46 €

Amplitude et longueur, la marque a su extraire
I closse gourmande ef intense du 2002 pour
laisser trciner dans sa finale |'empreinte des
meilleurs terrairs de Champagne. Le dosoge s'ot-
ténuera dans le femps, laissant plus de place a
lo fraicheur pour cette élégante de lo moison
Vranken-Pommery.

51100 Reims. Tél. 032661 6263.

Veuve A. Devaux brut
2002 -60 €
Devaux est une des rores coves coopératives
faire briller les champagnes de I'Aube. Le pinot
noir de lo Cdte des Bar ef le chardonnoy de la
(6te des Blancs s'allient en finesse et puissance
dons la cuvée D. Lo bulle porte avec élégonce
des saveurs de fruits rouges frais. Elle impres-
sionne par son foucher de bouche délicat.
10110 Bar-sur-Seine.
Teél. 03 25 38 60 65.

Ayala brut 2002 - 70 €

Les brufs sans année de cette maison sont dlas-
siques, mais lo Cuvée Perle releve de l'orfevrerie.
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Hesime

Avant d'étre mis sur le marché, les meilleurs 2002 ont passé plusieurs années sur lattes.

Lo matiére premiére est sélectionnée sur les
Grands Crus des environs, 20 % de pinot noir or
nent 80 % de chardonnays, I'élevage sur lies de
5 ns esf minufieusement mafrisé. Le secret final
vient du repos sous un bouchon de liége, ol un
fin collier d'air apporte complexité et longueur.
51160 Ay. Tel. 03 26 55 15 44.

Jacquesson brut 2002 - 70 £
Sur 30 hectares dons o Vollée de lo Mame et
avec des approvisionnements extérieurs, les fré-
res Chiquet composent des vins mélodieux
d'une pureté rare. Le brut 2002 est un exemple
d'intensité ef de finesse. Aujourdhi il est ex-
quis. Dans 30 ans, il sera somptueux.
51530 Dizy. Tél. 03 26 55 68 11.

Bollinger brut 2002 - 100 €
Sous I robe voluptususe de La Grande Année,
des notes boisées, de fuits rouges ef blancs se
dévailent. Une chair infense est soutenue par
une fension incroyable et atteint une profondeur
rare. Encore feigneux, avec une pointe mentho-
ée qui dit qu'il fout I'ottendre. ... Le plus chic
seraif de le servir @ Jomes Bond dans 40 ans.

51160 Ay. Tél. 03 26 53 33 66.
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