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ET SOIREE DE COPAINS

;RANDES TABLEES

des mlni~gougéres ou sur
un vacherin aux fraises.

4.POUR UN BUFFEI'
Une cuvée bio tirée en
majorité du chenin. Robe
:dnrée bulla fine et vive,

~ bouche longue. Surun
buffet en vert et blanc de
terrines et carpaccio
de poissons et légumes. seconde fermentation er
bouteille, c'est un vin brut.
délicat et harmonieux,
fgl;é:ifra]sam une
pointe d’amertume:
en finale. Sur un buffet
daverrlnas marines. :
o Les Bulles d'Alain, Alain Voge.

7. AVEC LE FOIE GRAS

_ . Faite avec des raisins triés 44_,-
sur le volet, une cuvée de
. 3A L’APEHmF clairette de Die élégf::a
\ Unecrémant 100 % ot - complexe et structu
pinot noir, avec une ,ﬁﬁﬂb&&ﬁﬁ De jolis aromes de tilleul
ioliarobemee,m mmmmatm etdeﬁuiwexoﬂqueset .
3 dm'niné nE LAM 4 équiliiarée AV'EC m‘faf:m
la grusellla et !e gras, un dessert aux fruits
. framboise, etune  ° bl “ad“;‘l’,:‘p e fon  OUune galetts des Rois.
j Saint-Pémy Tiré de o Icone, Jaillancs, cavistes.
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SOIREE PLUS INTIME, CHAMPAGNE !
Blanc ou rosé, brut ou méme extra-brut, le champagne se plie
atoutes les occasions. Parfait & I'apéritif, il fait aussi merveille sur
un buffet et un repas raffiné. Nos coups de coeur de 20 4 30 €.

1. AVEC LES FRUITS DE MER
Huitres, saumon et autres fruits
de mer réclament ce champagne
extra-brut & la bulle vive, au nez
de brioche grillée avec des notes
florales et &4 la bouche souple.

« Gonet, extra-brut, cavistes.

2. DINER TERROIR

Un champagne brut, charpenté,
fruité et rond, équilibré et mar,
aux arémes intenses de fruits
blancs cuits relevés d’une pointe
de tabac. Sur un diner & I'accent
rustique avec terrine de gibier

et chapon aux légumes racines.

o Veuve Devaux, blanc de noirs, Monoprix.

3. REPAS TRADITIONNEL

Un champagne millésimé élégant
et puissant aux arémes de fruits
blancs et & la bouche légérement
epicée, intense et structurée.
Pour un apéritif ou un diner avec
terrine au foie gras, volaille aux
morilles et bliche a la vanille

et aux pommes caramélisées.

o Nicolas Feuillatte, Millésime 2004, Cora.

Une cuvée intense et élégante aux
arémes de fleurs blanches et
d'agrumes. Sur des toasts, mini
soufflé & la truffe, tartare de bar...
Epurée, grand cru blanc

de biancs, cavistes.

5. EN TETE-A-TETE

La couleur du bonheur sur des
gambas et autres bouchées
roses. Une demi-bouteille d’'un
champagne aérien a la robe
saumoneée, a la bulle fine et
persistante et au joli nez de fruits
rouges et de brioche grillée.

o Vranken, Demoiselle rosé, Nicolas.

6. PETITE TABLEE CHIC

Toasts au foie gras, turbot aux
girolles, brie aux truffes... Un
menu raffiné & accompagner d’un
champagne brut au nez de fleurs
blanches et note de zeste, a la
mousse fine et onctueuse et ala
bouche équilibrée et longue.
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