
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
La cuvée Gentilhomme 2000 Grand Cru 
Blanc de Blancs, 100% Chardonnay, provenant des plus 
belles parcelles de Chouilly, célèbre village de la Côte des Blancs, 
est l’expression d’une grande année sublimée par les plus beaux 
raisins de Champagne.  
 
Seules 4 à 5 000 bouteilles sont disponibles à la vente chaque 
année. Vin complexe et surprenant, il est suggéré, pour l’apprécier 
pleinement, de le décanter pour en découvrir toute la puissance 
aromatique. Ses arômes complexes, riches, très amples, avec des 
notes de fruits blancs mêlées à celles des sous-bois se révèlent au 
fil du temps. L’attaque beurrée, légèrement fumée au départ, 
évolue vers des notes plus contrastées et intenses pour se terminer 
sur des notes épicées.  
 
 
 
 
 
Champagne d’exception, il sera un grand vin d’apéritif mais se dévoile pleinement sur des mets délicats. 
L’accord de goût et de texture sera parfait avec des poissons légèrement fumés ou des jambons type San 
Daniele agrémentés de  quelques fruits (cerise, figue, mangue). 
 

Cette cuvée racée, aux courbes élégantes, est rehaussée d’une plaque en laiton vieilli patinée, lui conférant 
les lettres de noblesse qu’elle mérite dans un esprit toujours sobre et raffiné.  
Présentée dans son nouveau coffret très épuré, au ton chocolat mat, la cuvée Gentilhomme fera le bonheur 
des plus fins dégustateurs de champagne et sera la note délicate et pleine de charme de vos dîners de fête et 
de vos réceptions.   
 


